KUPFERBERG
SEKT

PRESSEINFORMATION

NEUES JAHR - NEUES DESIGN: KUPFERBERG SEKT ERSTRAHLT IN
MODERNEM LOOK
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(Wien, 16. Janner 2023). Seit mehr als 170 Jahren schétzen Sektliebhaber:innen das Haus
Christian Adalbert Kupferberg wegen seiner ausgezeichneten Qualitat. Ab sofort zeigen sich
die beliebten Sektklassiker in neuem Gewand: Der Relaunch vereint ein modernes und
minimalistisches Design mit dem Wiedererkennungswert der Traditionsmarke. Die ersten
Flaschen im neuen Look wurden bereits ausgeliefert und werden demnachst in den
Einkaufsregalen zu finden sein.

Ob elegante Spritzigkeit oder charakterstarke Extravaganz: das Kupferberg Sortiment steht fur
klassischen Sektgenuss, um jeden feierlichen Moment im Alltag zu genieléen. Die feinperligen
Sektvarietaten halten das traditionelle Qualitatsversprechen des Hauses seit mehr als 170
Jahren und bieten fUr jeden Anlass den passenden Begleiter. Nun wurde das komplette
Markenbild zeitgemal Uberarbeitet. So ist das Logo schlichter und moderner, die elegante
Halsschleife mit hochwertiger Gold Veredelung und die klassische Dreiecksform des Etiketts
sind jedoch klare Reminiszenzen an das Ursprungsdesign. Bei der Uberarbeitung
wurde gleichermalten auf die Wiedererkennung fir bisherige Konsument:innen als auch auf
die Attraktivitat fir Neukund:innen geachtet.

,Das neue Design spiegelt perfekt den Schnittpunkt von Tradition und Fortschritt wider. Die
Modernisierung der Marke und die Tradition von Kupferberg als eine der altesten
Sektkellereien gehen so Hand in Hand. Damit ist ein weiterer Meilenstein in der bis 1850
zurlckreichenden Historie erreicht, so Philipp Gattermayer, Geschaftsfihrer Henkell
Freixenet Osterreich.

Fotocredits: Henkell Freixenet Austria GmbH/ Adrian Almasan
Uber Kupferberg

Seit mehr als 170 Jahren schatzen Sektliebhaber das Haus Christian Adalbert Kupferberg fur
seine ausgezeichnete Qualitét. Jede schone Laune ist es wert, gefeiert zu werden. Getreu
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diesem Motto steht die Marke fiir spontane und alltagstaugliche Sektkultur. Kupferberg bietet
ein Stick Alltagsluxus und Lebensfreude fir jeden Tag und jeden Moment.

Weitere Informationen unter:

https://kupferberg.at

https://www.facebook.com/kupferberg

@kupferberg at

Uber Henkell Freixenet

Henkell Freixenet Austria ist Osterreichischer Marktfihrer im Schaumweinbereich. Mit dem
eigens fur Osterreich kreierten Wiener Hofburg Sekt, dem Unternehmensstandort von Henkell
Freixenet Austria in Wien, der Integration von 6sterreichischen Rohstoffen und zahlreichen
Partnern in der heimischen Gastronomie und im Handel leistet das Unternehmen einen
wichtigen Beitrag zur dsterreichischen Wertschopfung.

Henkell Freixenet ist der weltweit fuhrende Schaumweinhersteller und bietet Sekt, Cava,
Prosecco, Champagner und Crémant aus einer Hand - erganzt um ein vielfaltiges Wein- und
Spirituosensortiment. Die Gruppe verfligt iber Tochterunternehmen in tber 30 Lédndern und
exportiert ihre Marken in mehr als 150 Staaten weltweit. Hochste Anspriiche an Qualitat und
Handwerk gepaart mit Markt- und Markenkompetenz machen sie in zahlreichen Landern zum
Marktflhrer fur Cava, Sekt, Prosecco, Wein oder diverse Spirituosengattungen. Zur Gruppe
zahlen Marken wie Freixenet Cava, Henkell Sekt, Mionetto Prosecco, Kupferberg Sekt, Wiener
Hofburg Sekt, i heart Asti, Mangaroca Batida de Coco und Wodka Gorbatschow.

Weitere Informationen unter

http://www.henkell-freixenet.at

https://www.sektgenuss.at

https://shop.sektgenuss.at

Rickfragen richten Sie bitte an:

Viktoria Radler, Marketing Managerin

Henkell Freixenet Austria GmbH

Tel.: +43 (1) 688 1015-20

E-mail: viktoria.radler@henkell-freixenet.com

Pressekontakt:
Agentur Brandenstein Communications
Tel.: +43 (1) 319 41 01-11
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E-mail: presse@brandensteincom.at

Sollten Sie zukiinftig Presseaussendungen von Kupferberg nicht mehr erhalten wollen, kénnen Sie uns dies jederzeit unter
presse@brandensteincom.at (Betreff: PA Kupferberg abbestellen) wissen lassen. Wir lI6schen lhre Daten infolge aus dem betreffenden
Medienverteiler und Sie erhalten keine weiteren Presseinformationen von Kupferberg.
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