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PRESSEINFORMATION 

 
175 JAHRE KUPFERBERG SEKT – EIN KLASSIKER FEIERT JUBILÄUM IM NEUEN 
LOOK!  

 
 
(Wien, 15. September. 2025) Seit 175 Jahren steht das Haus Christian Adalbert Kupferberg für 
höchste Qualität, prickelnden Genuss und pure Lebensfreude. Die Kunst der Cuvée-Kreation 
aus klassischen Rebsorten beherrschen die Kupferberg-Kellermeister seit Generationen in 
Perfektion und genau das macht den unverwechselbaren Charakter ihrer Sekte aus. Dieses 
Handwerk schätzen Sektliebhaber bis heute. Passend zum 175-jährigen Jubiläum präsentiert 
sich Kupferberg Sekt im neuen Look, der eine Brücke zwischen bewährter Tradition und 
modernem Auftritt schlägt. 
 
Kupferberg – der beliebte Sektklassiker 
Das Kupferberg-Sortiment steht für klassischen Sektgenuss, der jeden festlichen Augenblick 
im Alltag veredelt. Seit 1850 überzeugt die Marke mit ausgezeichnetem Geschmack, 
abwechslungsreicher Sortenvielfalt und erfrischender Spritzigkeit. 175 Jahre bedeuten 
Erfahrung über viele Generationen und Sektgenuss auf Topniveau. Alle fünf Schaumwein-
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Varianten von Kupferberg halten bis heute dieses Qualitätsversprechen hoch und bieten für 
jeden Anlass den passenden Begleiter.  
 
„Egal ob Kupferberg Trocken, Rosé, Halbtrocken, Brut oder Alkoholfrei – seit vielen Jahren 
setzen die österreichischen Schaumweinliebhaber ein klares Bekenntnis zu spontaner und 
alltagstauglicher Sektkultur. Mit Kupferberg Sekt bieten wir ein Stück Alltagsluxus und 
Lebensfreude für jeden großen und kleinen Augenblick – und das bereits seit 1850“, freut sich 
Henkell Freixenet Austria-Geschäftsführer Philipp Gattermayer. 
 
Genuss trifft Tradition und Innovation 
Die Leidenschaft für schäumende Weine und die konsequente Verpflichtung zu erstklassiger 
Qualität lässt sich bis zu den Wurzeln der Kupferberg Sektkellerei zurückverfolgen. Im Jahr 
1850 gründete Christian Adalbert Kupferberg mit seiner „Fabrication moussierender Weine“ in 
Mainz am Rhein das Kupferberg-Stammhaus. Da immer mehr Platz benötigt wurde, 
erweiterten die Söhne des Firmengründers im Jahr 1888 die mittelalterlichen Gewölbe unter 
dem Stammhaus. So entstanden die am tiefsten geschichteten Sektkeller der Welt. Auf sieben 
unterirdischen Etagen umfassen sie bis heute insgesamt 60 Kellerräume.  
 
Kupferberg Sekt im neuen Design 

Seit 175 Jahren steht das Haus Christian Adalbert Kupferberg bei für höchste Qualität, 
prickelnden Genuss und gelebten Pioniergeist. Zum Jubiläum präsentiert sich Kupferberg nun 
in einem zeitgemäß überarbeiteten Flaschendesign, das Tradition und Moderne auf attraktive 
Weise verbindet. Das neue Erscheinungsbild rückt ikonische Markensymbole wie das 
Qualitätswappen von Christian Adalbert Kupferberg in den Fokus und interpretiert sie auf der 
Halsschleife neu. Goldveredelte Details, die klassische Dreiecksform des Etiketts sowie eine 
edle Haptik unterstreichen den hochwertigen Charakter der Marke und schaffen gleichzeitig 
klare Sortendifferenzierung.  

„Das neue Design macht die lange Geschichte von Kupferberg Sekt sichtbar und bringt 
gleichzeitig frische Impulse. Es verbindet Tradition mit modernem Zeitgeist und unterstreicht 
den Premium-Charakter unserer Sekte“, so Philipp Gattermayer, Geschäftsführer Henkell 
Freixenet Österreich. 

Während sich Kupferberg Sekt mit dem Relaunch in neuem Look zeigt, bleibt der beliebte 
Geschmack und die hohe Qualität unverändert. Die ersten Flaschen im neuen Look werden 
demnächst ausgeliefert und in den Einkaufsregalen zu finden sein. 
 
Fotocredits: Kupferberg Sekt  
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Über Kupferberg 
Seit 175 Jahren schätzen Sektliebhaber das Haus Christian Adalbert Kupferberg für seine 
ausgezeichnete Qualität. Jede schöne Laune ist es wert, gefeiert zu werden. Getreu diesem 
Motto steht die Marke seit jeher für spontane und alltagstaugliche Sektkultur. Kupferberg Sekt 
bietet ein Stück Alltagsluxus und Lebensfreude für jeden Tag und jeden Augenblick. 
 
Weitere Informationen unter:  
www.kupferberg.at 
Instagram: @kupferberg_at    
Facebook: https://www.facebook.com/kupferberg/  
 

Über Henkell Freixenet 

Henkell Freixenet Austria ist österreichischer Marktführer im Schaumweinbereich. Mit dem 
eigens für Österreich kreierten Wiener Hofburg Sekt, dem Unternehmensstandort von Henkell 
Freixenet Austria in Wien, der Integration von österreichischen Rohstoffen und zahlreichen 
Partnern in der heimischen Gastronomie und im Handel leistet das Unternehmen einen 
wichtigen Beitrag zur österreichischen Wertschöpfung. 

Weitere Informationen unter    
www.shop.sektgenuss.at 
www.sektgenuss.at 

Henkell Freixenet ist die deutsch-spanische Allianz der Familienunternehmen Henkell mit Sitz 
in Wiesbaden und Freixenet mit Sitz in Sant Sadurni D´Anoia, Spanien. Das Unternehmen ist 
der weltweit führende Schaumweinanbieter und verfügt über ein einzigartiges 
Markenportfolio für Schaumweine, Stillweine und Spirituosen. Globale Marken wie Freixenet, 
Mionetto und Henkell zählen ebenso zur Gruppe wie I heart Wines, Mangaroca Batida sowie 
ein Portfolio an lokalen Marken und vielfach ausgezeichneten Weingütern. Höchste Ansprüche 
an Qualität und Handwerkskunst spornt das Team von Henkell Freixenet ebenso an wie die 
Vision, mittelfristig für jedes zehnte Glas Schaumwein weltweit zu stehen.    

Weitere Informationen unter  
www.henkell-freixenet.com    
 
 
 

http://www.kupferberg.at/
https://www.facebook.com/kupferberg/
http://www.shop.sektgenuss.at/
http://www.henkell-freixenet.com/
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Rückfragen richten Sie bitte an: 
 
Viktoria Radler, Marketing Managerin 
Henkell Freixenet Austria GmbH 
Tel.: +43 (1) 688 1015-20 
E-mail: viktoria.radler@henkell-freixenet.com   
 
Pressekontakt: 
Agentur Brandenstein Communications 
Tel.: +43 (1) 319 41 01-11 
E-mail: presse@brandensteincom.at     
 
Hinweis: Aus Gründen der besseren Lesbarkeit wird auf die gleichzeitige Verwendung der 
Sprachformen männlich, weiblich und divers (m/w/d) verzichtet. Sämtliche 
Personenbezeichnungen gelten gleichermaßen für alle Geschlechter. 
 
 
Sollten Sie zukünftig Presseaussendungen von Henkell Freixenet Austria nicht mehr erhalten wollen, können Sie uns dies 
jederzeit unter presse@brandensteincom.at (Betreff: PA Henkell Freixenet Austria abbestellen) wissen lassen. Wir löschen Ihre 
Daten infolge aus dem betreffenden Medienverteiler und Sie erhalten keine weiteren Presseinformationen von Henkell 
Freixenet Austria. 
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