
  
 

LANDHOF und LOIDL bringen Klassiker ins Mini-Format 

Linz / St. Stefan im Rosental, am 31. März 2026 – Kleine Portionen, großer Geschmack: 

Mit den neuen LANDHOF Mini Cabanossi und den LOIDL Mini Salami Sticks kommen zwei 

beliebte Klassiker ab sofort im handlichen Mini-Format und im wiederverschließbaren 

Standbeutel in den Handel. LANDHOF und LOIDL, beide Marken der Marcher 

Fleischwerke, reagieren damit auf den anhaltenden Trend zu praktischen, flexibel 

portionierbaren Snackprodukten. 

Mit den LANDHOF Mini Cabanossi und den LOIDL Mini Salami Sticks treffen zwei bewährte 

Produkte genau den Zeitgeist: unkomplizierter Genuss, flexible Portionsgrößen und lange 

Frische dank wiederverschließbarem Standbeutel.  

 

LANDHOF Mini Cabanossi: Klassiker in Kleinformat  

Pikant gewürzt und sorgfältig geräuchert – dafür steht der Klassiker der Dauerwurst, die 

Cabanossi. LANDHOF hat sich dabei als eine der bekanntesten Marken im heimischen 

Segment etabliert.  

 

Jetzt erweitert die Marke ihr Sortiment um ein neues Format: Die 

LANDHOF Mini Cabanossi bieten den vertrauten Geschmack in 

kleinen, handlichen Portionen. Verpackt im platzsparenden, 

wiederverschließbaren Standbeutel (Doypack) bleiben sie länger 

frisch, lassen sich einfach handhaben und eignen sich ideal für 

unterwegs, im Büro oder als Jause zwischendurch. 

 

Für die Herstellung der LANDHOF Mini Cabanossi werden wie 

gewohnt ausschließlich bestes Fleisch und ausgewählte Zutaten 

verwendet. Die LANDHOF-Fleischermeister setzen auf langjährige 

Erfahrung und traditionelle Rezepturen, die für den 

unverwechselbaren Geschmack sorgen.  

 

„Unsere LANDHOF Cabanossi sind seit vielen Jahren fixer Bestandteil der österreichischen 

Jause. Gleichzeitig erkennen wir, dass kleinere Portionsgrößen immer stärker nachgefragt 

werden. Mit dem Mini-Format greifen wir diesen Trend auf und bringen ein Produkt auf den 

Markt, das zu einem bewussteren und flexibleren Alltag passt“, erklärt Markus 

Fahrnberger-Schweizer, Geschäftsführer der Marcher Feinkost, zu der auch die Marke 

LANDHOF gehört. 

 

LOIDL setzt wieder auf Mini Salami Sticks 

Auch die steirische Salami-Marke LOIDL greift den Trend zu kleineren Snackformaten 

erneut auf und bringt ihre beliebten Salami Sticks in überarbeiteter Form und mit neuem 

Verpackungskonzept zurück in den heimischen Lebensmittelhandel. 



  
 

 

 

„Unsere LOIDL Salami Sticks gehören seit Jahren zu den beliebtesten 

Snacks im Sortiment. Mit dem neuen Standbeutel lassen sich die Mini 

Salami Sticks einfacher transportieren und über einen längeren 

Zeitraum genießen“, so Markus Fahrnberger-Schweizer, 

Geschäftsführer der Marcher Feinkost, zu der auch die Marke LOIDL 

gehört. 

 

 

 

 

Die LANDHOF Mini Cabanossi und LOIDL Mini Salami Sticks sind zusätzlich zu den 

gewohnten Portionsgrößen ab sofort im österreichischen Handel erhältlich. 

 

Copyright: LANDHOF 

Copyright: LOIDL 

 

  



  
 

Über LANDHOF 

LANDHOF ist eine österreichische Marke, die sich auf die Herstellung von typisch 

österreichischen Wurst- und Schinkenprodukten spezialisiert hat. LANDHOF ist Spezialist, 

wenn es um Würstel, Grillprodukte, Brühwurst, Kochschinken, Streichwurst und Cabanossi 

geht. Das LANDHOF Sortiment umfasst Würstel, Aufschnitt, Dauerwürste, Streichwürste, 

Schinken und Grillspezialitäten. Für die Herstellung werden nur bestes Fleisch und 

ausgewählte Zutaten verwendet. Die Fleischermeister setzen ihre langjährige Erfahrung 

ein, um die Produkte nach traditioneller Rezeptur herzustellen. Bei Wurstaufschnitt reicht 

die Palette der LANDHOF-Produkte von Extrawurst, Pikantwurst bis hin zu Krakauer – 

österreichische Jausenklassiker mit Tradition. Produziert werden die Produkte am Standort 

in Linz, von wo die LANDHOF Spezialitäten in den LEH in Österreich und Europa ausgeliefert 

werden.  

Nähere Informationen unter 

www.landhof.at  

www.facebook.com/landhofspezialitaeten/ 

www.instagram.com/landhof_spezialitaeten/ 

 

Über LOIDL 

LOIDL ist spezialisiert auf die Herstellung von Salami und Rohwürste. Diese qualitativ 

hochwertigen Produkte sind aufgrund ihrer Rezeptur und der langen Reifung besonders 

beliebt. Ob Haussalami, Kantwurst oder Landjäger, jede Köstlichkeit wird sorgfältig und mit 

besten Zutaten hergestellt.  

Weitere Informationen unter:  

www.loidl-spezialitaeten.at  

www.facebook.com/loidlspezialitaeten/ 

www.instagram.com/loidl_spezialitaeten/ 

 

Über Marcher Fleischwerke 

Die Marcher Fleischwerke sind ein traditionsreiches, österreichisches 

Familienunternehmen, mit über 90-jähriger Firmengeschichte. 1929 gegründet, wird das 

Unternehmen heute in dritter Generation von Norbert, Gernot und Herfried Marcher 

geführt und ist in den letzten Jahren zu Österreichs größtem und modernstem 

Fleischunternehmen geworden. Mit einem Umsatz von über 700 Mio. Euro (2025) ist die 

Marcher Gruppe heute der achtgrößte österreichische Nahrungs- und 

Genussmittelhersteller. Ausgehend von der Firmenzentrale in Villach beschäftigt die 

gesamte Unternehmensgruppe an insgesamt elf Standorten österreichweit rund 1.850 

Mitarbeitende. Verarbeitet werden jährlich ca. 140.000 Rinder sowie 1.000.000 

Schweine, exportiert wird in 40 Länder auf vier Kontinenten.  

http://www.landhof.at/
http://www.facebook.com/landhofspezialitaeten/
http://www.instagram.com/landhof_spezialitaeten/
https://www.loidl-spezialitaeten.at/de-AT/produkte-fuer-geniesser/salami-und-rohwuerste
https://www.loidl-spezialitaeten.at/de-AT/produkte-fuer-geniesser/salami-und-rohwuerste
https://www.loidl-spezialitaeten.at/de-AT/produkte-fuer-geniesser/jausenwuerste
http://www.loidl-spezialitaeten.at/
https://www.facebook.com/loidlspezialitaeten/
https://www.instagram.com/loidl_spezialitaeten/


  
 

Weitere Informationen unter:  

https://www.marcher.at/de-at/  

https://at.linkedin.com/company/marcher-fleischwerke-%C3%B6sterreich  

 

Pressekontakt: 

Sonja Vikas 

+43 4242 41555-0   

sonja.vikas@marcher.at   

Brandenstein Communications 

Julia Teizer 

+43 1 3194101-14 

j,teizer@brandensteincom.at  

 

Sollten Sie zukünftig Presseaussendungen von Marcher Fleischwerke nicht mehr erhalten wollen, können Sie uns dies 

jederzeit unter presse@brandensteincom.at (Betreff: PA Marcher Fleischwerken abbestellen) wissen lassen. Wir 

löschen Ihre Daten infolge aus dem betreffenden Medienverteiler und Sie erhalten keine weiteren Presseinformationen 

von Marcher Fleischwerke. 
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